La cerveza se
sienta a la mesa

Reina de la barra del bar, reclama su puesto en las mesas mas
refinadas. Con el apoyo de cocineros y sumilleres, ya hay cartas
para elegir la que mds se adeciie al menii. Y es que mas alld dela
entrafiable cafia hay sofisticadas variedades, a veces realizadas

con métodos artesanales, que sélo se encuentran en restaurantes.
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Hace ya una década, antes de ser en-
tronizado come sumo sacerdote de la van-
guardiaculinaria, Ferran Adria expresabasu
disconformidad sobre el papel de la cer-
veza enla alta restauracién. “¢Por qué cuan-
doenun restaurante pides vinote traenuna
cartacon cientos dereferenciasy cuando pi
des cerveza te sirven la tinica que tienen?”.

En realidad, Adri no hacfa més que de-
nunciaruna histérica injusticia: nadie, en su
sano juicio, puede aseverar que el vino sea
mas adecuade que una cerveza para aco:
paiar una comida, Otra cosa es que a los

restaurantes les interese més ofrecer unalis-
5

cervecera que Espaiia ha experimentadoen
las dltimas décadas.

En cuanto al gurd Adria, cuando cuajé
suconsagracién internacional le falté tiem-
po para abrirle las puertas de los grandes
restaurantes. El chef de elBulliacepts el de-
safio que le plantes la empresa Dammy,
junte a su socio Juli Soler y los sumilleres
de suequipo-Ferran Centelles y David Sei-
jas~, concibié una cerveza que acompa-
fiaralos platos con matices mas extremos y
contraindicados para el vino:dcides, dulces,
ahumados, amargos, acéticos...

El resultado se comercializa desde hace

ta de vinos con precios estratosféricos que
unavulgarcafia. También lasbodegas han
hecho mucho para que la alta restaura-
cién se haya mantenido comola ltima tr
chera vinicoladel mercado antela invasién

3. Alhambra 925. Crigen:

Recuerdos de carameloconun  Es ligeramsente cobrizs, con es-
puma densa y frescos aromas de

cereales y hierba fresca.

togue herbdceo. Cuerpo medio y
un agradable final amargo.

I EumnmSuech Expm Origen:
). Graduaci

Concebida por el equipo de el
Bulli,es afrutada y floral, con ecos
especiados y textura cremosa.

Intenso color
sabor igeramente dcido de a ce-
bada tostada sin fermentar.

]upu]u ¥ flores. 5u sabor es fresco
y amargo, con un fondo dulzén,

da Rnsu]ta tan densa y potente
como un vine de Oporto.

(urblo ¥ sabo[ contrastado.Conre-
cuerdos de especias y hierbas,

unosmeses bjoel nombre e Inedit Esuna
cerveza peculiar, nacida de una mezcla de
maltas de cebada y trigo y aromatizada con
cilantro, piel de naranja y regaliz. Ante las
dificultades que ofrecen ciertes menis de

5. Chimay Gran Reserva.
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Negray almibara-  Laméds internacional de las cerve-
zas asidticas, es ligeray muy refres-
cante, con notas herbdceas,

aromas espex ados. y saborinten-
50, Envejece como un gran vino.

Con mati-
ces forales. Ideal para combinar
con verdura y carne blanca,
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